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Att salja sma mangder

| den hér broschyren kan du som ska sdlja sma
mangder primarprodukter hitta information
som ar viktig for dig och din verksamhet.

Broschyren handlar om verksamheter som inte klassas
som gardsbutiker. Gardsbutiker betraktas som detalj-
handel och ska registreras hos kommunen.

Vad riknas som forsiljning av smd mangder
primarprodukter?

Forsiljning av smd mangder primarprodukter innebar

att en primarproducent siljer sina egna priméarprodukter
i sma mangder direkt till konsumenter for eget bruk.

Med primarprodukter menas produkter fran jorden och
naturen, som gronsaker, frukt och bir, produkter fran bo-
skapsuppfodning, jakt och fiske. En primarproducent kan
till exempel vara vaxtodlare, djuruppfodare, biodlare,
fiskare, fiskodlare, jagare eller bar- och svampplockare.

Olika sétt att sdlja
En primdrproducent kan silja eller ge bort sma mang-

der av sina egenproducerade primarprodukter frén

sin egen gard eller anlaggning eller genom till exempel
dorrforsaljning, bat- eller bryggforsiljning, lokal torg-
eller marknadsforsaljning eller till lokal detaljhandel,
det vill saga butiker eller restauranger som levererar
direkt till konsument.

Du har ansvar for att maten ar saker

Alla som serverar eller siljer livsmedel har ansvar for
att maten ar saker att dta. Den far inte medfora risk for
manniskors hilsa. Det innebir bland annat att maten
inte far bli fororenad eller utsittas for annan skadlig
paverkan. Om forsdljningen sker i narheten av levande
djur méste produkterna forvaras sa att flugor och andra
insekter inte fororenar dem. Det ar ocksa viktigt att
produkterna forvaras tillrackligt svalt och rent.

OBS! Har tas inte alla regler upp. Innehallet ar tinkt att
ge en 6verblick 6ver den lagstiftning som berér dig. Det
finns ocksa hanvisningar till ytterligare regler som du kan
vara tvungen att ha reda pa.




Starta verksambeten

Kontakta kommunen

Det ir en god idé att kontakta kommunens miljé- och
hélsoskyddskontor innan du bérjar med din forsilj-
ning av smd mingder primarprodukter oavsett om du
ar lantbrukare, jagare eller fiskare. Kommunen kan
bedoma om forsiljningen behover registreras eller inte.

Om verksamheten bedoms som ett livsmedelsforetag
ska du leva upp till livsmedelslagstiftningens krav,
bland annat de allmdnna hygienreglerna som finns i den
sa kallade hygienforordningen. Se avsnittet ”Las mer —
Hygienregler” i slutet av broschyren.

Kontakta lansstyrelsen

Som primérproducent bor du ocksd kontakta lanssty-
relsen for att eventuellt bli registrerad som livsmedelsfo-
retagare i primarproduktionen. Lansstyrelsen bedomer
om odlingen, uppfodningen, jakten eller fisket har
sddan omfattning och kontinuitet att registrering kravs.
I sa fall ska du leva upp till de allménna hygienreglerna
for primarproduktion som finns i hygienforordningen.

Sma mangder primarprodukter eller gardsbutik?

For att forsdljningen ska vara undantagen fran hygien-
forordningen far du bara silja smd mangder av dina
egna obearbetade primarprodukter pd girden, torget,
till detaljhandeln, vid bryggan, osv. Det innebar till
exempel att du inte far sidlja sylt eller saft, dven om
rdvarorna kommer fran din egen gard. Bar, svamp och
orter far inte vara torkade.

Om man vill silja egna, bearbetade produkter eller
inkopta produkter giller inte undantaget fran kraven
i hygienforordningen. D4 kan du till exempel etablera
en gardsbutik som registreras hos kommunen.

Ta reda pa vilka regler som giller

Reglerna ir till for att skydda konsumenten

Det finns tvd huvudsyften med livsmedelslagstiftningen:

e att skydda konsumenten fran livsmedel som ar otjan-
liga eller skadliga for hilsan och

e att markningen ska ge konsumenten tillracklig in-
formation for att han eller hon ska kunna gora egna
och sikra val. Markning, reklam och presentation av
livsmedel fér inte vilseleda konsumenten.

LAS MER
Langst bak i broschyren finns hanvisningar till lagstiftning
och annan information som kan vara viktigt for dig.

Om du har ekologiska varor

Inom EU ar huvudregeln att alla som producerar,

bereder, forvarar, importerar eller exporterar ekologiska

varor ska anmila sig till ett godkint kontrollorgan.

I Sverige kravs ingen anmalan eller kontroll for den

som siljer ekologiska produkter direkt till konsument,

under forutsittning att saljaren inte

- forvarar (annat an i anslutning till forsiljningsplat-
sen), producerar, bereder eller importerar ekologiska
produkter fran tredje land

- samtidigt siljer eller lagrar ekologiska och konven-
tionella l6sviktsvaror av samma slag.



Vad far man sdlja?

Nya regler om sma mangder Animaliska produkter

) Du far silja smd mangder av foljande animaliska
Nya regler om smd mingder primarprodukter berdknas

bli klara i slutet av 2012. Dar kommer bland annat
att definieras hur mycket sma mangder ar. For vissa
produkter kan det bli forandringar jamfort med idag.
Darfor beskrivs har bara reglerna for produkter dar
forandringarna inte kommer att bli sd stora.

produkter om de ar sakra och uppfyller vissa sirskilda
krav:

Honung

e En biodlare far leverera sma miangder honung och
andra primarprodukter frdn den egna biodlingen.

¢ Sm4i mingder dr hdr en genomsnittlig drsvolym pa

Det har far du silja 1 000 kg honung och andra primarprodukter.

¢ De allminna hygienreglerna for primarproduktion

Fruke, bar, svamp, gronsaker och potatis i hygienférordningen ska vara uppfyllda.

Du fir silja sma méngder frukt, bis, svamp, gronsaker e Honungen ska folja bestimmelserna i livsmedels-

och potatis utan ndgra specifika krav, forutom att du standarden for honung nar det giller markning och

nsvarar for att maten ar siker. Stenmurklor ska var .
ansvarar for att maten ar siker. Stenmurklor ska vara sammansittning.

forvillda enligt vedertagna metoder innan de far siljas.
For att fa sdlja groddar maste du vara registrerad hos LAS MER

kommunen och leva upp till de allménna hygienreg- Lds mer i Livsmedelsverkets vigledning om honung

lerna for primarproduktion som finns i hygienforord- o
P P V& och producenters leveranser av sma mangder honung.

ningen.




Agg

® Man fér leverera sma mangder dgg fran hagnat
fjaderfd, till exempel varphons, vaktlar, giss, ander,
parlhons och kalkoner, liksom fran hignad vildfagel
som fasaner, duvor, vaktlar och rapphons.

e Producenten ska uppfylla de allmidnna hygienreg-
lerna for primarproduktion i hygienférordningen.

* Om man har fler 4n 200 djur ska man ta salmonella-
prov enligt bestimmelserna om obligatorisk salmo-
nellakontroll.

o Aggen ska forvaras rent, torrt, fritt fran frimmande
lukter, skyddas mot stotar och direkt solljus och vid
jamn temperatur. Limplig forvaringstemperatur for
agg ar 8-15°C.

e Aggen ska levereras senast 21 dagar efter att de ar
varpta.

Ytterligare krav for honsagg:

e Honsdgg far inte vara sorterade efter kvalitet och
vikt.

e Honsagg far inte tvittas eller rengoras pa annat sitt.

¢ Vid forsiljning av honsidgg ska man upplysa kon-
sumenten om dggens bast fore-datum, som far vara
hogst 28 dagar fran varpdagen. Uppgiften ska finnas
pa ett anslag pd forsiljningsstillet, pa en etikett fast
pa forpackningen eller 6verlimnas till konsumenten.

¢ Vid torgforsiljning ska honsdgg vara stimplade med
en sdrskild producentkod om man har fler an 50
hons. Om man har 50 hons eller firre behover dggen
inte stimplas. D4 ricker det med att producentens
namn och adress anges vid forsaljningsstallet.

e Honsidgg far bara levereras direkt till konsument och
inte till detaljhandeln. Undantag dr om du saljer dina
agg via egen registrerad gardsbutik, som ligger pa
produktionsenheten.

Vilt

e En jdgare far leverera smd mangder ofldtt eller
oplockat vilt och dessutom sma mangder kott av vilt.

¢ Med frilevande vilt menas

- vilda hov- och kl6vdjur, hardjur och landlevande
diggdjur som jagas for att anvindas som livsmedel,
till exempel kronhjort, dovhjort, vildsvin, mufflon-
far, hare, vildkanin och gnagare,

- frilevande vild fagel, till exempel fasaner, duvor,
vaktlar och rapphons,

- daggdjur som lever fritt inom ett inhdgnat omrade
under liknande forhéllanden som vilda djur, till
exempel hjortar i hagn. Hagnet ska vara godkant
av lansstyrelsen.

e En jdgare far inte leverera smd mingder oflatt vilt
eller kott fran bjorn, vildsvin och andra vilda djur
som ar mottagliga for trikinos och inte heller fran
hignad kron- och dovhjort som inte ar friférklarad
fran tuberkulos. Leverans av dessa djurslag ska alltid
ske till en vilthanteringsanlaggning (”viltslakteri”).

LAS MER

— Livsmedelsverkets vigledning om jagarens direkta
leveranser av sma mangder vilt och koétt av vilt

— Livsmedelsverkets information till jagare om ilgjakt,
avhudning av bjorn och lagstiftning om vilt.

Fjaderfd och hardjur

e Man fir leverera kott frdn sammanlagt hogst 10 000
fjaderfan och hardjur per ar.

® Med fjaderfd menas tamfjaderfa, som kyckling,
hons, giss, dnder, parlhons och kalkoner, och hagnad
vildfagel som fasaner, duvor, vaktlar och rapphons.
Strutsfaglar betraktas inte som fjaderfa.

¢ Med hardjur menas kaniner, harar och gnagare.

Om verksamheten ir att betrakta som ett livsmed-
elsforetag ska den registreras. D& kontaktar man sin

kommun.




Vad far man inte salja?

Kott fran busdjur och struts

Du far inte leverera kott fran storre husdjur, som gris,
not, kalv, fir, lamm eller struts direkt till konsument.
Du far inte heller silja till exempel ett avlivat helt lamm
eller gris.

Diaremot far du formedla kott av sddana djur. Det kan
g till sd att konsumenten viljer ut ett av dina djur, som
du skickar till ett slakteri. Kottet ska sedan levereras till
konsumenten frén en registrerad detaljhandelsanligg-
ning, till exempel en gardsbutik.
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